CoTtEPARC

RESTAURANT

Les entréees

Crumble de ratatouille, creme a la ciboulette

Lasagnes végétariennes de légumes de saison
salade verte

Tomates coeur de boeuf, mozzarella di buffala au pistou

La véritable salade césar (volaille, crodtons, parmesan)

Melon et jambon cru de Savoie

Les plats

Tartare 100% pur boeuf coupé au couteau

Piece de boucher, véritable sauce béarnaise

Daurade royale grillée entiere au fenouil
et huile d’olive

Filet de lavaret cuit a la plancha et aux
noisettes torréfiées

Garnitures au choix : frites fraiches maison
risotto crémeux au Beaufort

12 €

14 €

9€

9¢€

12 €

14 €

15€

16 €

16 €

poélée de légumes frais du moment

Les desserts 7e

Assiette de fromages de nos régions

Moelleux au chocolat

Tiramisu & la fraise du pays, menthe fraiche

Poélée de cerises au sucre cassonade, sorbet de fruits rouges
Creme brdlée a I’ancienne

Glaces artisanales, 3 boules au choix
(Vanille, Chocolat, Framboise, Yaourt, Caramel salé)

Nos formules

Entrée + Dessert 18 €
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 20 €
Entrée + Plat + Dessert 32¢€

Notre carte est mise en scene par notre nouveau chef de cuisine, Olivier Guillaume



CoTEPARC

RESTAURANT

LeS Sal ad eS 8 € la petite / 10,50 € la grande

Salade savoyarde
Salade, pommes de terre, lardons, tartines de reblochon,
rondelles d’oignons, vinaigrette moutarde a I’ancienne

Salade italienne
Salade, jambon de Parme, pennes au pistou, tomate, mozzarella,
vinaigrette balsamique

Salade Bahamas
Salade, crevettes saumures, saumon, ananas, mangue, tomates, vinaigrette

La véritable salade césar du chef
Salade, émincés de volaille, tomates, croltons, Parmesan, sauce a I’anchois

Les plats rapides et delicieux

Suggestion du jour 11€
Demandez-la au serveur qui se fera un plaisir de vous en informer

Grillade : piéce de boeuf ou saumon
on the grill sur notre terrasse en cas de beau temps 12€

Les desserts

Dessert du jour 7€

Glaces artisanales 7€
3 boules au choix, demandez nos parfums selon les saisons

Notre carte est mise en scene par notre nouveau chef de cuisine,
Olivier Guillaume secondé de Jack Cooper
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