
 

 

 

 

 

L’Orangerie 

 

Les Suggestions du Chef 
 

Au gré de ses coups de cœur du marché, notre Chef Bruno Locatelli 

vous propose chaque jour, à la carte, une ou plusieurs créations gustatives. 

Prix selon produit 

 
Les Menus 

 
Inspiration du marché 

Uniquement le midi et en semaine 

Entrée, plat, dessert 

32 € 

 

L’Orangerie 
Entrée, plat, fromage, dessert 

56 € 

 

Secrets de Candie 
6 plats 

72 € 

 

 

 

 

 
Tous nos produits sont issus de nos petits producteurs locaux et régionaux, 

aussi il est possible que certains plats puissent ne pas être à la carte. 
Nous vous prions de nous en excuser. 

 
 

L’Orangerie est ouvert du mardi soir au dimanche midi inclus. 
 

Du dimanche soir au mardi midi inclus, 
nous vous proposons une carte brasserie dans notre restaurant « Le Clos de Candie » 



 

L’Orangerie 
 

 

Les Entrées 
 
Le Foie Gras          26 € 
Foie gras de canard mi-cuit, figue et crumble aux doux épices      
 

Les Légumes           19 € 
Fraîcheur du marché acidulé, à la citronnelle. Comme une tarte    
 

L’Ecrevisse          28 € 
Méli-mélo entre l’écrevisse, le radis, les algues et le miel de romarin  
 

Les Moules          23 € 
Rencontre entre terre et mer avec les girolles et la sarriette en émulsion 

 

Les Poissons 
 
La Féra            35 € 
Simplement grillée, jus de chicorée torréfiée 
 

Le Cabillaud          32 € 
Jus de viande au lard de pays et cardamone verte 
 

La Lotte          36 € 
Grillée au bâton de réglisse, potimarron, pamplemousse épicé 

 

Les Viandes 
 
Le Veau           43 € 
Belle côte de veau rôtie en cocotte, jus de cuisson à la sauge 
 

L’Agneau          38 € 
Côte et filet poêlés, épaule comme une moussaka 
 

Le Pigeon            38 € 
Frotté au genièvre, jus de carotte parfumé à l’orange 
 

Le Ris de veau          39 € 
Poêlé, saveur miso, éclat de noix de cajou 

 

Les Affinés du terroir        16 € 

 

Les Gourmandises        18 € 
 
L’œuf  
Crème de vin moelleux et fruit de la passion, façon œuf coque,  

mouillette croquante aux noisettes 
 

Déclinaison autour de la pêche   
Rôtie à l’anis étoilée, en soupe à la menthe, sorbet 
 

Tarte fine aux poires épicées à la cannelle     
Glace miel, caramel fondant 
 

Assiette « Tout Chocolat »    
Soufflé, sorbet, mousse chocolat au lait, sauce chocolat blanc 
 

Nous vous invitons à commander vos desserts en début de repas. 

Nos glaces et sorbets sont de fabrication maison. 


